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CHATEAU ANDRON BLANQUET

Esthéte de Saint-Estephe, Bernard Audoy vit la téte a Cos Labory et les pieds a
Andron Blanquet. Ce cru bourgeois a toute son attention. .. et cela se sent !

a lame froide de la guillotine surle col d'un

prétre réfractaire marque de fagon tragique

I'histoire d’Andron Blanquet sous la Ter-
reur. Lhomme d’Eglise est arrété sur ce do-
maine i [a suite d'unc imprudence verbale
d'une fillette. Aujourd'hui, le verbe est dans e
verre et les mots pour le dire coulent aisément.
Lorsque lon goiite Andron Blanquet 2009, on
est séduit sur-le-champ. Voila un vin citoyen
qui se faufile dans son époque de la fagon Ia
plus tonique. Il vous met la bouche en démo-
cratic dés la premiére gorgée et vous tutoie de
germinala fructidor. On estalpagué parles fra-
grances thermidoriennes de fruits noirs, la
souplesse, I'élégance et ce quiil faut de densité
la o1 les caudalies se déclenchent jusquia ven-

démiaire. On en apprécie la constitution, trés
vite on retend son verre afin de profiter du glis-
serde tanins digne de la Féte de la Fédération.

Leci-devant Bernard Audoy, propriétaire de-
puis 1971, estunaristocrate de fa treille qui em-
porte lestime. Il vit la téte 3 Cos Labory et les
pieds a Andron Blanquet. Mais si [on veut cer-
ner le fond intime de son étre, c'est 3 Andron
qu'il fautvenir : le sourire auxlévres, son épouse
Marléne, femme delombre, est ravie de recevoir dans sademeure
du bourg de Saint-Estephe. Elle prend volontiers la lumiére
lorsquelle organise diner ou déjeuncr. Ici pas de faux-semblants,
de tableaux outranciers oude lustres qui sappliquent. On est regu
chez un propriétaire qui vit a trois portées de cabernet de ses vi-
gnobles. Cestle genre de demeure ot les générations passent des
étés splendides et des printemps ardents. Les Audoy y célébrent
tous les grands événements de lannée civile : “Cela fait vingt-neuf
ans quc ous sommies installés ici et pour riein au monde nous e quitte-
rons lendroit. Quand on boit un Andron Blanguict, o1 nie sc posc pas de
quiestion, cest un vin de plaisir immédiaf avec le fond classique. Cest
bon compromis entrelecru classé et le saint-estéphe originel.”
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« C'est le meilleur millésime
en bouteille produit sur la
propriété. Certes, Il est encore
un peu fermé, il faut savoir
Bire pat ent avec cevin de
garde. .. Mauis sivous voulez le
boire tout de suite, carafez-le
deux pet tes heures avant. »

Sur les 16 hectares que compte le cru, 10 se
situent sur le plateau des prestigieux Cos avec
comme socle commun les graves du Gunz
coiffant une assise marno-calcaire. Il dispose
d'un microclimat qui lui évite le tracas des
gréles. “Sur cc cru bourgcois, je pratique les mémes
régles que sur mon cru classé avec unc taille raison-
néc, et wn respect de lenvironnement de plus en plus
évident car nous sonmmes attachés au développe-
ment durable, précise sans ambages Bernard
Audoy. Nous vinifions a basse température dans
les cuves en béton, les raisins macérent micux ; la
thermorégulation permet une forme de sécurité

pour le controle des températures. Lélevage néces-
site cnviron un tiers de barriques newves ¢ chaque
millésime car je veux garder wne certaine souplesse
au cri.” Andron Blanquet conserve ainsi un
fruité croquant sans pour autant renier la fin
de bouche stéphanoise avec un soupgon de
poivre noir de Kampot et une touche de
menthe sauvage.

Les destins se croisent avec Cos Labory ot
les visites sont judicicusement ponctuées de
dégustations dignes de ce nom : ‘Avant de servir
nofre cru classé, nous fﬂismrs toujours goiifer An-
dron Blanquet, qui est trés apprécié.” Fait de plus en plus rare, on
peut acheter i la propriété des vins matures : “On vend environ
95 % de nos crus au négoce de Bordeaux e gardons le reste pour notre
clientéle particuliére”, précise Bernard Audoy. 2013 tout en sou-
plesse et 2012 gourmand constituent ainsi unce belle entrée en
matiére. Le 2011 encore sur la réserve promet, lexceptionnel
2010 est trés courtisé, comme le fondu 2007 ou les classiques
2008 et 2006.2003 démontre sa grande forme. Le rapport qua-
lité-prix mérite le détour. Evolution oblige, faisant rouler le r
de la Révolution, les Audoy ont transformé le “ga ira” originel
d’Andron Blanquet en “¢a rira’, préservant ainsi la philosophie
tannique de Saint-Estéphe. < DENIS HERVIER
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